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Liebe Gäste,

Bei uns erwar tet Sie authentisch vietnamesischer
Geschmack, ohne jegliche künstl iche Zusätze.

All  unsere Gerichte werden mit den besten Zutaten 
und viel  Liebe fr isch zubereitet,  ob klassisch,

aus dem Wok oder vom hauseigenen
Lavastein Gri l l .

Bit te informieren Sie uns bei Ihrer Bestel lung über
Unver träglichkeiten und Allergien.

Das Team vom Pho12 heißt Sie 
herzl ich wil lkommen.

Alle Speisen auch zum Mitnehmen!
[ N u t z e n  S i e  g e r n  u n s e r  P f a n d s y s t e m ,  o d e r  b r i n g e n 

S i e  i h r e  e i g e n e  Ve r p a c k u n g  m i t ! ]



Die klassische Pho–Suppe beinhaltet Reisbandnudeln, Mungbohnensprossen, fr ische Kräuter
[Koriander & Minze], Möhren, Sellerie,  Lauch– und rote Zwiebeln. Aufgegossen mit der hauseigenen 
Ingwer–Sternanis–Rinderbrühe und ver feiner t mit vietnamesischem weißen Pfef fer.

Dazu wahlweise:

[1] PHO Suppen [traditionell & klassisch]

[1.1] Pho–Pfanne [Reisbandnudeln gebraten]
Reisbandnudeln gebraten mit einer Messerspitze Knoblauch, Mungbohnensprossen, Möhren, Sellerie 
und Paksoy. Ver feiner t mit selbst gerösteten Erdnüssen und fr ischem Koriander.

Dazu wahlweise:

a] mit Rind  11,90

b] mit Huhn  11,90

c] mit Rind
 & Huhn 13,90

d] mit Garnelen  16,90

e] auf „Pho12“– Ar t
 mit Rind, Huhn, Garnelen
 & Rinderbällchen  18,90

[2] Glasnudelsalate [heiß aus dem Wok]
Glasnudeln aus Mungbohnen mit einer Messerspitze Knoblauch, Mungbohnensprossen, Kaiserschoten, 
Möhren, Minimais,  Morcheln, Sellerie und Paksoy. Ver feiner t mit selbst gerösteten Erdnüssen und 
fr ischem Koriander. Dazu wahlweise:

a] mit Rind  13,90

b] mit Huhn  13,90

c] mit Rind & Huhn  16,90

d] mit Garnelen  16,90

e] mit T intenfisch  16,90

f] mit Garnelen & T intenfisch  19,90

[3] Bun [lauwarm & exotisch]
Bun Nudeln [dünne Reisnudeln] auf einem Bett von Kräutern [Koriander, Minze & Schwarznessel],
Gurken, Mungbohnensprossen und Salat.  Abgerundet mit dem hausgemachten authentisch 
vietnamesischen „Pho12“– Dressing und selbst gerösteten Erdnüssen.

Dazu wahlweise: a] mit Rind oder Huhn  13,90

b] mit Frühlingsrollen  14,90

c] mit magerem Gri l l f leisch 
 vom Schwein, marinier t
 in Sesam 14,90

d] auf „Pho12“– Ar t 
 mit gegri l l tem Rind,
 marinier t  in Lemongras 18,90

m] mit knuspriger Ente
 [ver feiner t mit
 Ingwer & Sesam]  19,90

+

g] mit Rotbarschfi let ,
 marinier t  in Dil l ,  Kurkuma
 & Galangalwurzel  19,90

h] auf „Pho12“– Ar t 
 mit gegri l l tem Rind,
 marinier t  in Lemongras 18,90

i] mit Frühlingsrollen  14,90

m] mit knuspriger Ente
 [ver feiner t mit Ingwer & Sesam] 19,90+

f] mit Rind  13,90

g] mit Huhn  13,90

h] mit Garnelen  16,90

j] mit gegri l l tem Rind, marinier t  in Lemongras  18,90 

m] mit knuspriger Ente 
 [ver feiner t mit Ingwer & Sesam]  19,90+

 Servier t  mit einemSoja–Knoblauch Dip.Auf Wunsch gernschar f!

+

vom
Lavasteingri l l

vom
Lavasteingri l l

vom
Lavasteingri l l

vom Lavasteingri l l



[4] Sommerrollen [von Hand gerollt]
2 Stück; Reispapierrol len gefüll t  mit Reisnudeln, Kräutern [Koriander, Minze & Schwarznessel],  Salat, 
Mungbohnensprossen und Gurken. Servier t  mit dem authentisch vietnamesischen „Pho12“– Dip.
       
 Dazu wahlweise:
 [auch frei  vari ierbar!]

a] mit gegri l l tem Rind,
 marinier t  in Lemongras 6,50

b] mit Garnelen  6,50

c] mit Huhn   6,50

d] auf „Pho12“– Ar t :  3 Stück,
 von jeder Sor te eine  9,50

[5] Frühlingsrollen [heiß & knusprig]
Snack s

&  Co .

2 Stück; gefüll t  mit Hackf leisch vom Schwein, Morcheln, 
Glasnudeln, Möhren, Zwiebeln & Mungbohnensprossen.
Servier t  mit hausgemachtem Süßsauer Dip. 4,90

[5/a] Hähnchenspieße
 [zart & herzhaft]

3 Spieße; marinier t  in Galangalwurzel,
Ingwer, Kurkuma & Limettenblättern.
Servier t  mit hausgemachtem 
Erdnuss Dip. 6,90

[5/b] Garnelenspieße
 [aromatisch & würzig]

3 Spieße; gebratene vietnamesische Black T iger Garnelen 
marinier t  in Knoblauch und Kurkuma, ser vier t  auf
knackigen Salatstreifen mit etwas Reis,  ver feiner t
mit weißem Pfef fer aus V ietnam. Dazu hausgemachte
Limetten– & Soja–Knoblauch Dips.  18,90

[5/c] Snackteller
  „Pho12“

Geschnittene Frühlingsrolle auf Papayasalat und
knackigen Salatstreifen. Abgerundet mit dem 
authentisch vietnamesischen „Pho12“– Dressing,
ver feiner t mit fr ischer Minze, Koriander
& gerösteten Erdnüssen .   7,50

vom Lavasteingri l l



[6] Reisgerichte [natürlich & ehrlich]
Mit Reis als Beilage kommen fr isch aus dem Wok: eine Messerspitze Knoblauch, Mungbohnensprossen,
Kaiserschoten, Möhren, Minimais,  Sel lerie und Paksoy. Das Ganze wird ver feiner t mit selbst
gerösteten Erdnüssen und fr ischem Koriander.

Dazu  wah lwe i s e :

a]  m i t  R ind   13 ,90

b]  m i t  Huhn    13 ,90

c]  m i t  R ind
 &  Huhn    16 ,90

d]  m i t  Ga rne l en   16 ,90

e]  m i t  T i n t en f i s ch  i n  L emongr a s   16 ,90

f]  m i t  Ga rne l en
 &  T i n t en f i s ch  i n  L emongr a s   19 ,90

g]  m i t  R ind  &  To fu   15 ,90

h]  m i t  Ro tba r s ch f i l e t ,
 mar in i e r t  i n  D i l l ,  Ku rkuma
 &  Ga langa lwur ze l   19 ,90

i ]  „Pho12“–  A r t
 m i t  Huhn ,  mar in i e r t
 i n  L emongr a s   16 ,90

j]  m i t  geg r i l l t em  R ind ,
 mar in i e r t  i n  L emongr a s   18 ,90

k]  m i t  R ind ,  mar in i e r t
 i n  Knob lau ch   18 ,90

l ]  m i t  au s s ch l i eß l i ch  R ind ,  Knob lau ch , 
 Pak soy  &  Ingwer   18 ,90
m]  m i t  knusp r i ge r  En t e ,
 au f  gedüns t e t em Pak soy  &  I ngwe r 
 [a l t e rna t i v :  au f  gemi s ch t em Gemüse] 
 ve r f e i ne r t  m i t  I ngwe r  &  Se sam 19 ,90

n]  m i t  R ind ,  Toma ten 
 &  Knob lau ch    17,90

o

+
+

+

Bei unseren Reisgerichten
verzichten wir bewusst auf

Kokos, Curry oder andere „Soßen“.

Gemüse, Fleisch und der natürl iche

Sud, der beim Kochen entsteht,
bi lden bei uns die Basis.

o

o

o

Statt  mit dem oben gelis teten Gemüse, zubereitet mit
roten Zwiebeln und Lauchzwiebeln, ser vier t  auf einem
Salatbett .  Ver feiner t mit fr ischem Koriander und
weißem Pfef fer aus V ietnam.

o

o

Servier t  mit einem
Soja–Knoblauch Dip.
Auf Wunsch gern
schar f!

+

vom Lavasteingri l l



[7] PHO Suppen [traditionell trifft auf vegan]
Die klassische Pho beinhaltet Reisbandnudeln, fr ische Kräuter [Koriander & Minze], Möhren, Sellerie,
Mungbohnensprossen, Lauch- und rote Zwiebeln. Aufgegossen mit veganer Ingwer–Sternanis–Gemüsebrühe 
nach hauseigener Rezeptur und ver feiner t mit vietnamesischem weißen Pfef fer.

            Dazu wahlweise: a] mit Gemüse  10,90

b] mit Gemüse
 & Tofu  11,90

c] mit Tofu  13,90   d] mit knusprigem Tofu, marinier t  in Lemongras 16,90

[7.1] Pho–Pfanne [Reisbandnudeln gebraten]
Reisbandnudeln gebraten mit einer Messerspitze Knoblauch, Mungbohnensprossen, Möhren, Sellerie und 
Paksoy. Verfeiner t mit selbst gerösteten Erdnüssen & frischem Koriander. Dazu wahlweise:  

[8] Glasnudelsalate [heiß aus dem Wok]
Glasnudeln aus Mungbohnen mit einer Messerspitze Knoblauch, Mungbohnensprossen, Möhren,
Kaiserschoten, Minimais,  Morcheln, Sellerie und Paksoy. Ver feiner t mit selbst gerösteten Erdnüssen
und fr ischem Koriander.
   Dazu wahlweise: c] mit Tofu   13,90 

d] mit knusprigem Tofu,
 marinier t  in Lemongras  16,90

e] mit veganen Frühlingsrollen 15,90

[8/b] Tofuspieße
 [veganer Genuss]

2 Stück; gefüll t  mit Mungbohnen, Tofu, Morcheln,
Glasnudeln, Möhren, Zwiebeln & Mungbohnensprossen.
Servier t  mit hausgemachtem Süßsauer Dip. 5,50

[8/a] Frühlingsrollen
 [heiß & knusprig]

3 Spieße; marinier t  in Knoblauch,
Kurkuma & geröstetem Sesam. 
Servier t  mit hausgemachtem
Soja–Lauch Dip.  6,50

PHO12PHO12100% VEGAN

[9] Bun [lauwarm & exotisch]
Bun Nudeln [dünne Reisnudeln] auf einem Bett von Kräutern [Koriander, Minze & Schwarznessel],
Gurken, Mungbohnensprossen und Salat.  Ver feiner t mit dem authentisch vietnamesischen „Pho12“– 
Dressing und selbst gerösteten Erdnüssen.

   Dazu wahlweise:
a] mit Tofu  13,90

b] mit knusprigem Tofu,
 marinier t  in Lemongras  16,90

c] mit veganen Frühlingsrollen 15,90

Snacks
& Co.

Snacks
& Co.



[10] Sommerrollen [von Hand gerollt]
2 Stück; Reispapierrol len gefüll t  mit Bun Nudeln, Kräutern [Koriander, Minze & Schwarznessel],
Gurken, Mungbohnensprossen und Salat.  Ser vier t  mit dem authentisch vietnamesischen „Pho12“– Dip.
       
   Dazu wahlweise:
   [auch frei  vari ierbar!]

a] mit Erdnüssen  6,50

b] mit Tofu  6,50

c] mit Papaya   6,50

d] auf „Veggie“– Ar t :  3 Stück,
 von jeder Sor te eine  9,50

[11/a] Reisgericht
[Tofu & Gemüse] 

Tofu zubereitet mit einer Messerspitze
Knoblauch, Mungbohnensprossen, Möhren,
Kaiserschoten, Minimais,  Sel lerie & Paksoy. 
Ver feiner t mit selbst gerösteten
Erdnüssen und fr ischem Koriander.      13,90

[11/b] Reisgericht
[Tofu, mariniert in Lemongras] 

Tofu marinier t  in Lemongras, zubereitet mit 
einer Messerspitze Knoblauch, roten Zwiebeln 
und Lauchzwiebeln. Servier t  auf knackigen 
Salatstreifen und ver feiner t mit Koriander
& weißem Pfef fer aus V ietnam 15,90

[11/c] Reisgericht
[Tofu mit Paksoy & Ingwer] 

Tofu zubereitet mit einer Messerspitze 
Knoblauch, fr ischen Ingwerstreifen 
und knackigem Paksoy.
Ver feiner t mit weißem Pfef fer
aus V ietnam 16,90

[12] Rohkostsalat
[geraspelte Papaya]

Geraspelte Papaya– und Möhrenstreifen,
mit dem authentisch vietnamesischen
„Pho12“– Dressing. Ver feiner t mit selbst
gerösteten Erdnüssen, fr ischer
Minze und Koriander. 8,90

Snacks
& Co.

[12/a] Paksoysalat
[heiß aus dem Wok] 

Knackiger Paksoy zubereitet mit fr ischen 
Ingwerstreifen und einer Messerspitze 
Knoblauch. Ver feiner t mit weißem
Pfef fer aus V ietnam 8,50

[12/b] Süßkartoffelpommes

Knusprige Por tion Süßkar tof felpommes,
ser vier t  mit hausgemachtem
Süßsauer Dip  6,50

+

+

+

[12/c] Snackteller
   „Veggie“ 

Geschnittene vegane Frühlingsrolle auf 
Papayasalat und knackigen Salatstreifen. 
Abgerundet mit dem authentisch
vietnamesischen „Pho12“– Dressing,
ver feiner t mit fr ischer Minze, Koriander
& selbst gerösteten Erdnüssen 7,50

[11/d] Reisgericht
[Tofu mit Tomaten] 

Tofu mit einer Messerspitze Knoblauch, 
Lauchzwiebeln & fr ischen Tomatenstücken. 
Servier t  auf knackigen Salatstreifen und
ver feiner t mit Koriander und weißem
Pfef fer aus V ietnam 17,90

Servier t  mit einem Soja–Knoblauch Dip.
Auf Wunsch gern schar f!+

Snacks
& Co.



[☺] Für unsere kleinen Gäste

Eine Kinder Por t ion Reis,
dazu wahlweise:
mit Huhn  7,50
mit Tofu  7,50
mit Gemüse  8,50

Eine Kinder Por t ion gebratene
Reisnudeln, dazu wahlweise:
mit Huhn 7,50
mit Tofu  7,50
mit Gemüse 8,50

Ebenfalls lässt  s ich bei den             etwas für die Kleinen f inden. 
Snacks
& Co.

PHO12PHO12Nachspeisen

[A] Nachtisch HANOI
 [knusprig aus der Pfanne] 

Frisch geraspelte Süßkar tof fels treifen
und Bananenscheiben im Teig gebraten.
Servier t  mit einer Kugel Vanil leeis,
ver feiner t mit geröstetem Sesam
und Honig 8,90

[B] Nachtisch HUE
 [fruchtig & aromatisch] 

Vanil le Eiscreme servier t  mit exotischen
Longan–Früchten aus V ietnam
und einer Sahnehaube 6,90

[C] Nachtisch HO–CHI–MINH
 [exotisch & erfrischend] 

Vanil le Eiscreme mit Mango Lassi  Topping 
und faser freien Mangostreifen.
Servier t  mit einer Sahnehaube und 
geröstetem Sesam 7,90



Res tau r an t  Pho12

Ba ye r i s che r  P l a t z  12
10779  Be r l i n

Ges chä f t s füh re r i n :  Phuong
Webs i t e :    pho12 .de
E -Ma i l :     w i l l kommen@pho12 .de
Te l e f on :    030–269  477  48
In s t ag r am:    @pho12be r l i n

Re se r v i e rungen  und  Vo rbe s t e l l ungen  ge rne
pe r  Te l e f on  ode r  vo r  O r t !


